





Nos talents

du travail en commun opére!

Ils ont été seconds de chef(s) gastronomiquel(s), ils ont eu les félicitations du guide Michelin, ont été finalistes du SilverFourchette,
ou traiteurs haut de gamme...

Aujourd’hui, ils sont chefs cuisiniers chez LNA Santé.

« Je suis chef cuisinier pour la collectivité! » Vous vous dites: « Oh!? », Nos chefs, eux en sont fiers car, pour eux, cuisiner chez LNA Santé, c’est
cuisiner véritablement dans I'esprit d’'un bon restaurant. Comment cela se traduit-il concrétement? Par la confiance et l'autonomie accordées,
la qualité des produits proposés et préparés, la qualité de I'environnement et surtout le contact quotidien avec les résidents et les équipes.

Pour Le Mag #8, ils reviennent sur une expérience qui les a touchés:
leur implication a I'occasion des inaugurations de la Résidence
Talanssa et de La Villa Tohannic.

Grace a la complicité des directrices Rachel Le Borgne et Delphine Huvé,
huit chefs salariés de LNA Santé, Charlotte, Ali, Antony, Francois, Julien,
Olivier, Philippe et Yann, se sont pliés en quatre pour agiter les papilles
des invités.

Comment se sont-ils organisés? Ils nous livrent aujourd’hui
leurs secrets.

Tout débute un beau jour de mars 2018, les chefs questionnent la
direction « Pourquoi prendre un traiteur? Les chefs peuvent le faire »!

Inauguration Résidence Talanssa - Tous les chefs La direction adhére totalement a l'idée et I'histoire commence.

avec Jean-Paul SIRET, Président du groupe LNA Santé

Un seul mot d’ordre: cohésion d’équipe! Richard, le chef d'orchestre,
organise et gére la logistique, les huit chefs travaillent en symbiose, font
des propositions de menus que la direction valide et cest parti! lls se
répartissent les taches avant I'événement. Le jour J, c’est le stress mais
surtout I'excitation de faire que ce jour soit parfait. Pas de leader, pas de
commis, le travail se fait naturellement. Beaucoup d'écoute de chacun, de
conseils bienveillants, d’entraide.. Chacun donne son coup de main.

«0n a tout réussi ensemble!
Notre plus grande fierté est d'avoir fait plaisir
@ nos convives » s'enthousiasme
Richard, chef référent lle-de-France

Chacun a donné une part de lui-méme dans ce qui a été servi aux invités.
Grace a eux, ces deux inaugurations ont &té un succes.

Pourquoi ont-ils aimé se mobiliser au cours de ces événements?

Cela correspond pleinement a leur quotidien et les fait aller plus loin:
liberté d’action, créativité, sélection de produits de qualité, cuisine
raffinée, et surtout une entente et une parfaite cohésion d’équipe. Tant et
si bien, qu'une fois la soirée terminée, et malgré la fatigue, ils se sont tous
retrouvés autour d’'un bon repas organisé sur le pouce par un des chefs!

Aujourd’hui et aprés avoir recu maints compliments, ils ne comptent
pas en rester Ia: créer un book de recettes « multi-chef », partager
leurs expériences, participer a la SilverFourchette et surtout continuer
a travailler ensemble lors des différentes inaugurations.

Inauguration Résidence Talanssa - Tous les chefs
avec le Docteur Isabelle Hauger, Médecin Coordinateur
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